CÔNG TÁC KIỂM TRA AN TOÀN THỰC PHẨM
TẠI TRƯỜNG MẦM NON XUÂN VINH NĂM HỌC 2025 – 2026
An toàn thực phẩm (ATTP) luôn là một trong những nhiệm vụ trọng tâm hàng đầu trong công tác chăm sóc, nuôi dưỡng trẻ tại các cơ sở giáo dục mầm non. Nhận thức rõ tầm quan trọng đó, Trường Mầm non Xuân Vinh đã và đang triển khai đồng bộ nhiều giải pháp nhằm đảm bảo chất lượng bữa ăn, bảo vệ sức khỏe và sự phát triển toàn diện cho trẻ.
Thực hiện Kế hoạch kiểm tra của Đoàn kiểm tra liên ngành về an toàn thực phẩm xã Xuân Hưng năm 2026, công tác kiểm tra, giám sát bếp ăn tập thể tại nhà trường đã được triển khai nghiêm túc, khách quan và đúng quy định. Mục tiêu của đợt kiểm tra nhằm tăng cường trách nhiệm quản lý, đánh giá thực trạng việc chấp hành các quy định về vệ sinh an toàn thực phẩm, từ đó kịp thời phát hiện, chấn chỉnh những tồn tại, nâng cao ý thức trách nhiệm của cán bộ, giáo viên, nhân viên và các đơn vị cung cấp thực phẩm.
Trong quá trình kiểm tra, Đoàn kiểm tra liên ngành đã tiến hành kiểm tra toàn diện các nội dung theo quy định. Các nội dung tập trung bao gồm: hồ sơ pháp lý liên quan đến an toàn thực phẩm; hợp đồng, hóa đơn chứng minh nguồn gốc thực phẩm; điều kiện cơ sở vật chất, trang thiết bị bếp ăn; quy trình chế biến thực phẩm; việc thực hiện vệ sinh an toàn thực phẩm của nhân viên; công tác lưu mẫu thức ăn; thực hiện kiểm thực 3 bước; cũng như công tác quản lý, giám sát nội bộ của nhà trường.
Qua kiểm tra thực tế cho thấy, Trường Mầm non Xuân Vinh đã thực hiện nghiêm túc các quy định về an toàn thực phẩm. Nhà trường có đầy đủ hồ sơ, giấy tờ theo quy định; thực phẩm được cung cấp từ các đơn vị uy tín, có nguồn gốc rõ ràng, đảm bảo chất lượng. Quy trình tiếp nhận thực phẩm được thực hiện chặt chẽ qua 3 bước kiểm tra: người giao hàng, người nhận và người quản lý xác nhận trước khi đưa vào chế biến.
Bếp ăn của nhà trường được xây dựng theo nguyên tắc một chiều, đảm bảo khoa học và hợp lý, với các khu vực riêng biệt như: khu sơ chế, khu chế biến, khu chia ăn, khu lưu mẫu và khu vệ sinh dụng cụ. Các trang thiết bị phục vụ chế biến, bảo quản thực phẩm được trang bị đầy đủ, sử dụng đúng quy định; dụng cụ chế biến thực phẩm sống và chín được phân loại riêng biệt, đảm bảo vệ sinh.
Đội ngũ nhân viên nuôi dưỡng của nhà trường có trình độ chuyên môn, được tập huấn kiến thức về an toàn thực phẩm và khám sức khỏe định kỳ. Trong quá trình chế biến, nhân viên luôn tuân thủ quy định về vệ sinh cá nhân như mặc trang phục bảo hộ, đeo khẩu trang, găng tay… nhằm hạn chế tối đa nguy cơ gây mất an toàn thực phẩm.
Bên cạnh đó, nhà trường thực hiện nghiêm túc việc lưu mẫu thức ăn hàng ngày theo đúng quy định (đủ định lượng, lưu trong 24 giờ), ghi chép đầy đủ sổ sách theo dõi nhập – xuất thực phẩm, sổ kiểm thực, sổ lưu mẫu, đảm bảo truy xuất nguồn gốc khi cần thiết.
Công tác xây dựng thực đơn và tổ chức bữa ăn cho trẻ cũng được nhà trường đặc biệt quan tâm. Thực đơn được xây dựng theo tuần, theo mùa, đảm bảo cân đối dinh dưỡng, đa dạng thực phẩm, phù hợp với từng độ tuổi. Khẩu phần ăn đáp ứng nhu cầu năng lượng khuyến nghị, đảm bảo tỷ lệ các chất dinh dưỡng (đạm, béo, đường) hợp lý. Trẻ được ăn đủ bữa, ăn đúng giờ, đảm bảo vệ sinh và an toàn.
Ngoài ra, nhà trường còn chú trọng giáo dục trẻ thói quen ăn uống lành mạnh như: rửa tay trước khi ăn, ăn chín uống sôi, ăn hết suất, không làm rơi vãi thức ăn. Đây là những kỹ năng quan trọng giúp trẻ hình thành thói quen tốt ngay từ nhỏ.
Kết quả kiểm tra cho thấy, bếp ăn của Trường Mầm non Xuân Vinh đảm bảo đầy đủ các điều kiện về an toàn thực phẩm, thực hiện nghiêm túc các quy định trong chế biến, bảo quản và tổ chức bữa ăn cho trẻ. Những kết quả đạt được là minh chứng rõ nét cho sự nỗ lực của tập thể nhà trường trong công tác chăm sóc, nuôi dưỡng, góp phần nâng cao sức khỏe cho trẻ.
Trong thời gian tới, nhà trường tiếp tục phát huy những kết quả đã đạt được, đồng thời không ngừng nâng cao chất lượng công tác đảm bảo an toàn thực phẩm. Tăng cường công tác tự kiểm tra nội bộ; nâng cao ý thức trách nhiệm của đội ngũ cán bộ, giáo viên, nhân viên; đẩy mạnh công tác tuyên truyền đến phụ huynh về dinh dưỡng và an toàn thực phẩm; phối hợp chặt chẽ giữa gia đình và nhà trường trong việc chăm sóc sức khỏe cho trẻ.
Nhà trường cũng xác định rõ mục tiêu: đảm bảo an toàn tuyệt đối cho trẻ, không để xảy ra ngộ độc thực phẩm; xây dựng môi trường giáo dục an toàn, thân thiện, lành mạnh.
Trường Mầm non Xuân Vinh xin trân trọng cảm ơn sự quan tâm, chỉ đạo sát sao của UBND xã Xuân Hưng, Đoàn kiểm tra liên ngành an toàn thực phẩm cùng các ban, ngành liên quan đã tạo điều kiện, hướng dẫn và hỗ trợ nhà trường trong công tác đảm bảo an toàn thực phẩm. Sự quan tâm đó chính là động lực để nhà trường tiếp tục phấn đấu, nâng cao chất lượng chăm sóc, nuôi dưỡng trẻ ngày càng tốt hơn.
Công tác đảm bảo an toàn thực phẩm không chỉ là nhiệm vụ của riêng nhà trường mà cần có sự chung tay của toàn xã hội, đặc biệt là sự phối hợp tích cực từ phía phụ huynh. Vì sức khỏe và tương lai của trẻ em – những chủ nhân tương lai của đất nước – mỗi chúng ta hãy cùng nâng cao ý thức, trách nhiệm trong việc đảm bảo an toàn thực phẩm.
Sau đây là hình ảnh buổi làm việc của đoàn kiểm tra liên ngành xã Xuân Hưng tại trường Mầm non Xuân Vinh
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